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Na jednu stranu bylo urcité odvazné otevfit kavarnu pravé na misté na hony vzdaleném od civilizace.
Na druhou stranu nemohlo byt toto rozhodnuti zase tak Spatné, kdyZ jsou PraZzaci ochotni hasednout
do auta a stravit v ném dvé a pUl hodiny cesty smérem na zapad, aby se dostali do této Sumavské
visky s nékolika desitkami domkd, kapli€kou se Sindelovou stfechou a mlhou, ktera je tak husta, ze
se zde vafi ve dvacetilitrovych hrncich. Kdyz méa kavarna otevieno, coz je jen nékolik dni v mésici,
je cela vesnice zaplavena zaparkovanymi auty.

«Ta uzrala nedaleko odtud», Fika Blanka Milfaitova a kyvne smérem k jablk(im lezicim na
kuchyrfiském stole. Jejich odriida se jmenuje Sampion, zelena jablka s lehce nagervenalymi li¢ky,
ktera zaplfiuji dvé obrovské pfepravky. Venku pfed oknem pochoduje do nového dne skupinka
turist, kapuce nepromokavych bund stazené hluboko do &ela, a uvnitf bere Blanka Milfaitova do
ruky skrabku.

Po prvnich deseti kilech uz prava ruka ochabuje. Slupky odpadavaiji v dlouhych spiralach, jedno
jablko, dvé jablka, dvacet jablek, prvni pfepravka je témér prazdna. Je to ticha prace. Blanka
Milfaitova skoro nezvedne hlavu, i tak toho moc nenamluvi. Je ji 39 let, v kuchyni ma na sobé
Cervené teplaky a Cerné tricko. Hnédé vlasy ma sCesané dozadu, aby nepadaly do misy, ktera je za
par minut tak plna, ze odlozi Skrabku a vezme si nuz. Pfesné Sest tahll potfebuje na to, aby jablko
rozétvrtila a vykrojila z néj jadfince. Do ob&da bude hora jablek zpracovana, rozdélena do 46
zavarovacich skleni¢ek, a Blanka Milfaitova bude stérkou pfejizdét po sténach hrncu z nerezové
oceli a ochutnavat zbytky marmelady, ktera bude jesté tepla. Trpky ton jablek lehce prekryva
karamel, trocha citronu na zvyraznéni chuti a aroma suSenych brusinek, které se do hrnce pfidaji az
uplné nakonec a marmelada diky nim ziska mirné nacervenalou barvu.

Neni Zenou velkych slov, ani kdyz stoji ve svétle reflektor(. Vétsina Cechd ji zna z televize, ji a jeji
neuvéfitelny pfibéh. Nedavno byla hostem pofadu, ktery kopiruje americkou show Davida Lettermana
Late Night. Sedéla ve studiu zabofena do pohovky, a zatimco si jini hosté vétSinou vymysli nékolik
vtipnych hlasek, aby plsobili co mozna pohotové, ona u kazdé odpovédi na otazku Seffila slovy a ta
spravna nachazela jen s namahou. Slovo stejné brzy pfevzal moderator: oteviel sklenicku s marmeladou,
kterou Blanka Milfaitova sebou pfinesla, a polovinu vysilaciho €asu se nad ni rozplyval. Pfi zavére€nych
titulcich byla skleni¢ka prazdna.

Mlhou zastfena vesnice s 200 obyvateli, nachazejici se za kuchyriskym oknem, se jmenuje Srni. Je
tomu jiz Sest let, co se sem Blanka Milfaitova stahla pfed zbytkem svéta, ten ji ovSem nechtél nechat
odejit. Do Londyna pravidelné posila baliky, protoZe anglicka kralovska rodina odebira marmelady
ze Sumavy. Do Prahy zase posila baliky, kdyZ &esky prezident porada statni banket a jeji
marmelady se serviruji ve Spanélském sale Prazského hradu. A kdyZ se blizi zima a Sumava
pomalu zapada do snéhovych zavéji, vydava se na Sicilii, kde v tuto dobu na stromech dozravaji ty
nejkrasnéjsi pomerance, nic se totiz nakonec nevyrovna sladko-horké pomeranCové marmeladé. Tu
nejlepSi na svété vyrabi Blanka Milfaitova a od té doby, co je to oficialni, posila napfi¢ zemé&kouli
jesté vice baliku. «Ten klid, kvili kterému jsem sem pfiSla», fika a usmiva se, « néjak nevysel.»

Blance Milfaitové zagal pravé tady na Sumavé jeji druhy Zivot. A co ten prvni? Rika, Ze ten nestoji
za fe€. Na pedagogické fakulté studovala matematiku a fyziku, potom ovSem $Sla radéji pracovat do
kancelare. Jisty pfijem, kazdé rano do prace a vecer z prace, kazdy rok par dnd prazdnin a neustaly
pocit nespokojenosti. Nékolik let to vydrzela, pak uz to neslo. Dala vypovéd, za uspory koupila
polorozpadly dim v této odlehlé visce jménem Srni. Renovovala, experimentovala s dorty, v pfizemi
pod obyvacim pokojem oteviela kavarnu a jednoho dne do sortimentu zahrnula i viastné vyrobené
marmelady. Zacatek jejiho druhého Zivota spocival v tom, Ze opustila dosavadni konvence a zoufale
hledala sebe samu.



Ten den, kdy podnikla prvni krok na svém kulinafském vzestupu - aniz by to ovSem tusila, Sla na
postu. Byl to studeny lednovy den roku 2013. Cetla o cenach soutéZe «World’s Original Marmalade
Awardsy, které jsou kazdoro¢né predavany v Anglii a plati za marmeladové Oscary. Samotna akce je
ponékud excentricka, odehrava se na anglickém Slechtickém sidle, které se svoji viktorianskou
pompou vypada jako z reklamniho katalogu prazdninovych pobytd ve Velké Britanii, ovSem soutéz je
precizni i z védeckého hlediska: porota se musi propracovat vSemi zasilkami, kazdoro€né je jich
zaslano vice nez 1500. Marmelady jsou samoziejmé velmi peclivé roztfidény podle jednotlivych
druhd, jenom pomerancové marmelady maji napfiklad tfi podkategorie: se silnymi, tenkymi a
stfednimi platky pomerance. Tam tedy onoho dne zaslala Blanka Milfaitova balik, do postovného
investovala skoro 40 eur. Celkem zabalila deset sklenic: pét riznych druht marmelad a od kazdého
dva kusy, presné tak, jak vyzadovaly podminky soutéze. «Myslela jsem, ze mné experti napiSou par
fadku, v nichz mi sdéli, co jim chutnalo a co jesté mUzu zlepSit», fika Blanka Milfaitova. Ale misto tipu
na zavarovani ji doSla pozvanka do Anglie na udélovani cen: se svou marmeladou ze sladkych
pomerancu se dostala na seznam nominovanych, jeji marmelada z klementinek s levandulovymi
kvéty ziskala bronz a jeji marmelada s burbonem a vanilkou byla vyhlaSena nejlepSi marmeladou
soutéze. Také celkové vitézstvi patfilo nové tvafi z Ceska. Nesméle stala v letnich $atech na pddiu,
pficemz marmelady vafila necely rok, zatimco vSichni angli¢ti favoriti, ktefi ¢asto od svych rodi¢t
pfevzali malé manufaktury i se starymi rodinnymi recepty, opodal tleskali. Ted se smi oficialné
nazyvat «nejlepsi vyrobkyné marmelad na svété». O nékolik mésicl pozdéji pfislo dalsi vyznamenani:
do soutéze Great Taste, ktera je také anglickou zvlastnosti, poslala dva vzorky svych marmelad
«pure lemon marmalade» a «pure cherry jam». Celkem do$lo 10 000 zasilek a i tady ziskala
Blanka Milfaitova ocenéni.

To, co vypuklo potom, dovedlo Blanku Milfaitovou k jejimu druhému utéku: desitky ¢asopisu
vyslaly své redaktory na Sumavu, aby s kralovnou marmelad pof¥idili rozhovor, referovala o ni
dokonce i BBC. Byla hostem ranniho programu Ceského rozhlasu, Ceska televize natogila
dokumentarni film o Zené, ktera ze své kuchyné dobyla svét. Sklenice s jeji marmeladou se
prodavaly v Curychu i v prazském lahtdkafstvi. Londynska basta luxusu Fortnum & Mason
objednala na Sumavé 1000 sklenic marmelady, které byly vyprodany dech berouci rychlosti.
«VSichni stali ve fronté», vzpomina Blanka Milfaitova. «Poptavky velkych supermarketd jsem

z principu odmitala. Zasobovala jsem mensi obchody, jejich dal$i objednavky byly pokazdé na
vice a vice kusu.» Manufaktura pracovala na piné obratky a Blanka Milfaitova vlastné mohla v klidu
prozivat americky sen, jak dnes fika: vétSi hrnce, prvni zaméstnanci, profesionalni management
kancelafe, ambiciozni provozni oddéleni a cely program. «Ale pfesné to jsem nechtéla.»

Misto toho zac¢ala Blanka Milfaitova shanét obytny viiz. Koupila model, ktery se spiSe podoba
nakladaku nez jednomu z onéch karavan(, které bézné parkuji v kempech. Byl devét metrd dlouhy,
témér tii metry vysoky, tfi osy, skoro pét tun vahy. VSude, kde nebyla okna, nechala nalepit obrovska
loga: zlaté medaile z World’s Original Marmalade Awards, ocenéni ze soutéze Great Taste a
dozadu mezi zadni svétla svoji vlastni fotografii, na niz drzi v ruce sklenici marmelady. Vedle
toho napis: «European Marmalade Expedition», «World’s winner on tour». To je dal$i stranka Blanky
Milfaitové, ktera se béhem rozhovoru stava jen velmi pomalu sdilnéjSi a i potom fekne jen par slov:
kdyz pfijde na véc, tak umi nakonec i bubnovat jako mistryné svéta. Do ulozného prostoru
nakladaku, ktery vSak ma rozméry spiSe pro dvé motorky nebo mensi auto, naskladala zasobu
stovek prazdnych marmeladovych skleni¢ek, nékolik velkych hrnc a kompletni polni kuchyni i

s plynovymi lahvemi.

Posadku tvofi tfi osoby: Blanka Milfaitova, jeji pfitel Pavel, ktery studoval ekonomii a dfive pUsobil
jako vojak, chlap jako hora s Sirokymi rameny a hlavou vystfihanou na kratko, a jejich dcera EliSka,
ktera se na zadatku expedice pomalu za&ina ugit chodit. Vyjizd&ji ze Sumavy, prvnim cilem je San
Marino. Pro kazdou zem vybrala Blanka Milfaitova jeden druh ovoce, ze kterého chce uvafrit
marmeladu. V San Marinu to bude kaki. «To, co se prodava u nas ve stfedni Evropé», fika, «bylo
sklizeno pred nékolika tydny a potom to dozravalo nékde ve skladech a kamionech. Vafit z toho



marmelady je pfece uz samo od sebe nepfipustné», fika Milfaitova s pfisnym pohledem. V San
Marinu tedy jede pfimo na plantaz, s Pavlem natrhaji nékolik kil ovoce a postavi polni kuchyn. Kaki
se lehce zpracovava, nema seminka a nemusi se loupat. K tomu trochu citronoveé Stavy, trochu
citronového likéru limoncella, cukr, malé mnozstvi zelirovaciho prostfedku a Sup s tim do
zavarovacich sklenic. Prvni marmelada expedice uvarena. DalSim cilem je Sicilie. Tady samoziejmé
jede na pomerancové plantaze nachazejici se pfimo na Etné, k citronovnikiim a mandarinkovnikim.
«Kdyz je ovoce zraléy, Fika, «tak voni az k zblaznéni.» OvSem jejim ukolem, ktery si stanovila pro
Sicilii, jsou opuncie, plody kaktusu se zaludnymi ostny: experimentuje s nimi, dokud neziska
perfektni kaktusovou marmeladu — pul kila cukru na kilo a pul ovoce je moc sladké. S 200 gramy je
to lepsi, jesté lepsi to je s trochou citronové §tavy a nastrouhanou citronovou karou. To je koneéné
ta marmelada, ktera je dostatecné dobra, aby na ni mohla nalepit etiketu se jménem své firmy a
zlatymi medailemi z Anglie.

Cely naklad chce dovést zpatky na Sumavu a tam jej prodat, ale mistni ji k tomu nedaji $anci. Kdyz
zase jednou postavi svoji polni kuchyn nékde na kraji plantaze, svola jeden sicilsky zemédélec své
pratele, aby jim vypravél o blaznivé zené z vychodni Evropy, ktera na jeho poli vafi marmelady.
Hned na to tam zacnou proudit italské Zeny, nejprve pomalu, pak s vétsi odvahou, a divaji se Blance
Milfaitové pres rameno. Potom odejdou domu a kratce nato se vrati se sklenicemi své vlastni
marmelady, vymeénu;ji si je a ochutnavaiji, diskutuji o svych receptech, o tom, zda je opravdu nutné
pridavat pektin a jaké pfisady nejvic ladi s mistnimi pomerandi. A kdyz pak Blanka Milfaitova jede na
dalsi Staci, lepi se na ni Casto auta a problikavanim ji vyzyvaji, aby zastavila. Zasoby jsou potom
rozprodavany po skleniCkach. Pod fotku na zadni strané auta nechala lehkomysiIné napsat také svoiji
emailovou adresu, a tak ji i b&€hem jizdy chodi emaily, ve kterych nékdo pise, Ze pravé jede za jejim
nakladakem, a prosi ji, aby zastavila a prodala mu par sklenicek.

Blanka Milfaitova expedici peclivé pfipravila, ma trvat pfesné jeden rok. Jediné pravidlo: vzdy
nasledovat vegetaéni obdobi. Zatimco na Sumavé uz davno napadl snih, tak ona nafukuje na kraji
plantaze pro EliSku bazének a s Pavlem hleda to nejzralejSi ovoce. Tedy: na Gibraltaru plody
planikovych stromu, které jsou rozsifeny ve Stfedomofi; v Portugalsku kdoule, na Sardinii jahody

s rozmarynem, na Korsice kiwi, mala zajizdka do Afriky, kde v Maroku pravé dozravaji berberské
banany, ze kterych uvafi marmeladu s medem a rozinkami. V Rumunsku je to marmelada z lesnich
jahod, v Turecku fiky s pomeran&ovou a citronovou $tavou, v Recku tfe$né s Metaxou, v Makedonii
broskve s citronem, v Albanii Cerny rybiz, ve Slovinsku broskve se zganje, mistni broskvovici. A jesté
severské zemé&: v Estonsku bortivky s medem, ve Finsku &erny bez s citronem, ve Svédsku brusinky.
Expedice opét pomalu sméfuje do stfedni Evropy: v Nizozemi hrusky s grepem, ve Francii Svestky

s 8ervenym pepiem a ve Svycarsku jablka s vlaskymi ofechy.

Kdyz se v bfeznu u anglické soutéze World’s Original Marmalade Awards opét blizi konec Ihtty pro
zasilani soutéznich vzorkd, je Blanka Milfaitova zrovna ve Spanélsku a zjistuje, co vdechno méa na
skladé dole ve svém nakladaku. Podruhé vitézi na piné ¢are. Bronz pro citronovou marmeladu

s vanilkou, pro mojito marmeladu a pro pomerancovou s rizovym grepem a kardamomem. Stfibro pro
klementinky s levanduli. A potom zlato: sladky pomeran¢ se 70-procentni ¢okoladou (tu pravou
Cokoladu nasla v malé manufaktufe v Toskansku), citron s broskvi a vanilkou, citron se Sampariskym a
pomeranc s citronem a kardamomem. Osm zasilek, osm medaili.

A kdyz uz Blanka Milfaitova navstivi kvdli udileni cen Britské ostrovy, uskute¢ni i zde par zastavek
svoji marmeladové expedice a hleda vhodné ingredience: v Irsku vafi ostruZzinovou marmeladu se
stoutem, v Severnim Irsku cibulovou marmeladu.

V listopadu 2013 jedou Blanka, Pavel a Eliska op&t dom(i na Sumavu, vraci se pfesné po roce.
Celkem najeli 102 230 kilometrd, navstivili 42 zemi na tfech kontinentech. A protozZe to zaroven byla i
mise: ve 29 z téchto zemi uvafila Blanka Milfaitova marmeladu, Pavel loupal ovoce. Pfi navratu na
Sumavu ma nakladak o par nalepek navic, jsou na nich nové medaile z World’s Original Marmalade
Awards. A Eliska se mezitim naucila béhat jako mala mistryné svéta. «Vlastné k tomu nepotfebujete



nic vic, nez pres deset tisic litrll nafty», konstatuje Blanka Milfaitova, kdyz uz je zase doma ve svém
odlehlém domecku a vzpomina na expedici.

Pfi svém navratu zjisti, Ze na ni uz nékolik tydn ¢eka dalsi objednavka z Anglie, Fortnum & Mason
opét objednava obrovské kvantum marmelad. Lahldkarstvi z jinych mist Evropy tlaci na dalsi
dodavky a Blanka Milfaitova dojde k rozhodnuti, které kromé ni nikdo nechape: odrfekne velké
zakazniky, jednou pro vzdy, veskeré obchodni kontakty prohlasi naraz za ukonéené. Kdo si od ni chce
koupit marmeladu, ten musi jet na Sumavu, do visky jménem Srni, kde ma jeji kavarna otevieno o
sobotach a nedélich, vzdy od 10 hodin. Uz neposkytuje zadné rozhovory. Ve svém zivoté neutratila za
reklamu jedinou korunu, a pfesto to netrva dlouho a o vikendech se zaCnou tvofit fronty na dlouhém
schodisti, které vede pfes strmou zahradu nahoru do kavarny. «Cim méné obchodt nabizi mé
marmelady», fika Blanka Milfaitova a rezignované se usmiva, «tim vice ji pak prodam ja.»

Nyni stoji v kuchyni a diva se na sveé kralovstvi, které se velmi zmensilo. Vestavéna kuchyriska linka
pro obycejné smrtelniky, uprostfed kuchyrisky ostrivek, trouba, sporak, mycka, jen se tu kolem
Blanky Milfaitové mota armada pomocnika. Nejprve je to Bara, ktera je uz dva roky soucasti tymu a
vede obchod, kdyz je $éfova na cestach. Studovala ekonomii v Praze a fanouskem Blanky Milfaitové
je od té doby, co o ni v televizi vidéla dokumentarni film: je nejmladsi. Potom je tu Eva, jejiz déti uz
odesly z domova, a ona proto nevidi zadny duvod zit nadale v Praze. Je tu uz dva mésice, ve
zkuSebni dobé, a pokud to pljde dobfe, tak nikdy neodejde. Druha Eva je ze Slovenska. Hana
vlastné pracuje ve Stuttgartu a nyni zde jeden mésic vafi marmelady, aby odbourala stres, ktery se
u ni b&€hem prace pres léta nashromazdil. Jesté je tu Miroslav, mlady muz, ktery vypravi o svém
détstvi v détském domoveé a nyni by se chtél stat kuchafem. VSichni stoji v kuchyni, tésné vedle sebe a
zaroven pracuji na fadé ukoll: Eva micha tésto na vétrniky, které pujdou o vikendu do vitriny v kavarnég,
Blanka Milfaitova kraji jablka, dvé prepravky odrady Sampion, Bara micha karamel pro marmeladu,
ktera ma z toho vzniknout, Hana pod tekouci vodou oplachuje zavarovaci sklenice, které budou
pomoci trychtyfe naplnény vafici hmotou, druha Eva vaze etikety na lykové provazky, kterymi budou
sklenice nakonec ozdobeny, a Miroslav klepe fizky, které se budou ve dvanact podavat k obédu.
«Tajemstvi dobré marmelady», fika Blanka Milfaitova, «spociva v tom, Ze se ovoce musi vafit co
mozna nejkratSi dobu. Dale je dulezité: k tomu bezpodmineéné patfi v pfiméfeném mnozstvi cukr. A
potom by se v zadném pfipadé nemélo zapomenout na pektin.»

Praveé to je pro zasvécené odvékym spornym bodem: pektin je druh pfirodniho Zelirovaciho prostrfedku,
ktery je obsazen v kazdém druhu ovoce. Nékteré ovoce, jako napfiklad jahody, ho vSak obsahuji velmi
malo. Pokud nechcete umély pektin viibec pouzit, pak musite ovoce velmi dlouho vafit. Ovoce pfitom
ztraci nejprve tvar, potom barvu a nakonec i svou chut. Blanka Milfaitova proto radéji pfidava trochu
jasnéjsi chut, jako byste je pravé natrhali.

Z kuchyné vedou dvefe do vedlejsi kavarny, které jsou b&éhem oteviraci doby vzdy zaviené. Nyni
jsou oteviené, u jednoho stolu sedi Pavel. Tam, kde kon¢i rukavy jeho tricka, se na bicepsu vini
obrovské tetovani, na hlavé ma baseballovou Cepici. Blanka Milfaitova je ta mila, usmévava, moc
toho nenamluvi. Pavel je za drshaka, toho, ktery vede chod obchodu. Na pocitaci odpovida na emaily a
ma na starost ucetnictvi. Obcas vstane od svého kavarenského stolku a postavi se v kuchyni. Vynada
Miroslavovi, ktery pali¢kou boucha vic do prkynka nez do Fizku, sefve Hanu, jestli chce jenom mluvit
nebo taky pracovat, a Evu, ktera méla uz davno vynést slupky od jablek na kompost. Potom se zase
vrati na své misto v kavarné.

Ve dvanact hodin je nékolik stolt srazeno k sobé a prostfeno. Miroslav pfinasi fizky, jeden pfipalil,
a bramborovy salat, a vSichni se posadi jako velka rodina, v Cele sedi EliSka a netrpélivé se diva
na hrnce, zatimco Pavel ma maly proslov, pfi kterém v parté vita novacka Miroslava. Blanka
Milfaitova sedi vedle své dcery a vypravi, jak je t€zké najit zaméstnance. «Zavist», fika potom, «je
hrozna Seska vlastnost.» Oblast Sumavy je chuda, fada rodin Zije z Zivotniho minima a ona kazdému
nabizi 1000 K& na den, v pfepodtu 40 eur, coZ je pro tuto oblast dobry plat. Cim vice se v8ak o ni



piSe v novinach, tim méné pomocnikl nachazi. «Pro¢ bych mél pracovat?», ptali se sousedi. «Jen,
abys byla bohata?» Namisto toho zaklepe kazdych par tydnl na dvefe néjaky ufednik, aby
zkontroloval kuchyri, protoze opét dosla anonymni stiZznost: z potravinaiské inspekce, hygieny,
zivnostenského nebo finan¢niho ufadu. Nikdy nikdo nic nenaSel, fika Blanka Milfaitova, ale ji to
pokazdé stoji minimalné jeden pracovni den. «Znate tu historku, ktera se u nas vypravi o zavisti?»,
pta se. Takze: Cech si stéZuje Panu Bohu: «Jsi nespravedlivy! Soused ma kozu, dava mu mléko a syr.
Ja v8ak nemam nic » Bih na to: «OK. Chce$ taky kozu?» A Cech: «To radgji ne, to je moc préace, ale
chtél bych, aby jeho koza chcipla.»

Duvod, pro¢ Blanka Milfaitova nakonec nasla své spolubojovnice, spociva v jeji knize. Jmenuje se
PFibéh opravdové vasné a ma tfi sta stran. Pod titulkem se opét sméje Blanka Milfaitova, opét na
dlani balancuje se sklenicemi marmelady, tentokrat jsou to ¢tyfi postavené na sobé. Podtitulek zni
Recepisny cestopis z roéni expedice marmeladové kralovny a Milfaitova v ném piSe o své cesté od
frustrované urednice k Séfové. «34 let jsme méla pocit, Ze to, co se odehrava okolo mé, je zivot.
Sedy a jednotvarny, jedna monoténni vina za druhouy, pi$e v knizce a jeji tén ziistava i dal z velké
Casti pateticky. «V ménicim se svété existuji tfi skupiny lidi: prvni ani nezjisti, Ze se svét méni,
druha to sice zjisti, ale nenajde v ném své uplatnéni. A tfeti, nejmensi skupina se sklada z téch,
ktefi ty zmény utvareji. Bylo mné jasné: jestli okamzité nepfeskolim z prvni skupiny do treti, tak
zakrnim, vychladnu a za par let nebudu o té promarnéné Sanci ani védét.» Tyto uvahy jsou
doplnény velkoformatovymi fotografiemi z expedice: Blanka bézi kopcovitym terénem pousté.
Blanka stoji na pobfezi a diva se smérem k horizontu. Obytny v{iz s jeji obrovskou fotografii
zaparkovany na osamoceném misté, v pozadi s vrcholky pokrytymi snéhem. Blanka ve vecernich
Satech pfi pfedavani ceny ,podnikatelka roku“, Blanka na pomerancové plantazi, zaplavena
stfedomofskym svétlem. Blanka pfi vafeni «nejvétsSi marmelady na svété», kdy se ji zdafil zapis do
Guinnessovy knihy rekord(. Marmelada vazi 150 kilogramu v€etné vlastnoru¢né extra pro tento ucel
vyrobené sklenice. Mix fotografii, tipl na sebepoznani a receptl na marmeladu se prodava tak dobre,
Ze se stal jednou z nejvice prodavanych knih v Cesku a Blanka Milfaitova tak mimochodem ziskala
dalSi ocenéni, tentokrat od svého nakladatelstvi. DulezitéjSi vSak je, ze kniha oslovi jeji pomocnice:
fada z nich poznava v popisu monotonniho zivota své jednotvarné zameéstnani a fada z nich chce
aspon par tydna pomahat zené, ktera nasla cestu z Sedi Zivota. Treba také najdou pfi loupani jablek a
filetovani pomeranél novy zivotni smysl.

Pritazlivost knizky Ize pozorovat i dobrych 300 kilometrd na sever. Obec Mokré ma jenom par domdu,
radnici a knihovnu, ve které neklidné pobiha knihovnice mezi regaly. Blanku Milfaitovou pozvala na
autorské Cteni. Za tffi Ctvrté hodiny to ma vypuknout, ale pravé telefonovala kralovna marmelad, ze ji
zbyva 100 kilometrd a stoji v koloné. Knihovnice si nervézné mne ruce, vdechno je uz pfipravené.
Pét knizek, kazda zabalena ve fdlii, lezi pfed ni na stole, aby je Blanka Milfaitova mohla podepsat.
«Vlastné tady chtéla byt uz pfed hodinou», fika knihovnice a jeji hlas zni zoufale. «Chtéla jsem se ji
zeptat na tolik véci!» Navstéva autorky je v ramci Zivota obce Mokré vrcholem roku, a proto Ctvrt
hodiny pfed planovanym zacatkem akce je cela obec na nohou: VSichni spéchaji do knihovny,
néktefi pro hosta upekli kola€. Tricet jich sedi v fadach za sebou a divaji se smérem k prazdnému
stolu, k kterému snad autorka brzy zasedne; jsou tu postars§i damy i mladé Zeny, které nejsou
star$i nez Blanka Mifalitova, a vypraveéji si o drzosti této zeny, ktera jednodu$e nechala sv(j stary
zivot za sebou a poslouchala jen své srdce. V o€ich posluchacek je Blanka Milfaitova hrdinkou

z laciného romanu, a kdyz nakonec hrdinka dorazi, vita ji potlesk a obdivné pohledy. Pavel, jeji pfitel,
je zde také a prebira vétsi ¢ast mluveného slova, zatimco Blanka Milfaitova sedi vedle néj a trochu
ostychavé se diva do publika. Pavel vypravi kratké historky z marmeladové expedice, vétsinu

Z nich uz na turné ¢teni bestselleru nékolikrat vypravél. Kdyz potom damy z publika vyzve k
otazkam, tak se zase jako vzdy objevuji stejné dotazy. Hospodynky chtéji védét, jestli pouziva
Zelirovaci prostfedky, jaka marmelada ji nejvice chutna, zda sterilizuje sklenice. Ctvrta otazka je ta,
ktera Blanku Milfaitovou vzdy znejisti: vybrat dobré ovoce dokaze kazdy, fika posluchacka, cukr



chutna vSude jako cukr — &im jsou tedy vase marmelady tak vyjimecné? Pro€ pravé ony jsou ty
nejlepsSi na svété? Proc€ je porotci pfi anonymnich degustacich vzdy na jistotu zvoli za vitéze?
Blanka Milfaitova za€ne ze Siroka se zamotanou odpovédi, kterou v téchto pfipadech pouziva: sama
to nevi, snad je to tim nad3enim, se kterym to déla, ale kazdopadné se za tim neskryva ani tajny
recept, ani Zadny zvlastni trik.

Nez domluvi, ozve se jeden muz, jediny, ktery na akci pfiSel, sedi v prvni fadé a je jiz v dichodovém
véku: «Co je to za hloupou otazku», zabruci a S8karedé se podiva na Zenu, ktera se ji odvazila
polozit. «To pfece zname sami: dva kluci se uc¢i hrat na housle. Jeden pozdéji skonéi u filharmoniki,
ten druhy hraje cely zivot ve vesnické hospodé. Pfesné tak je to i u marmelad — jeden to umi, ten
druhy holt ne.»

Vic, fekne, k tomu neni potfeba vysvétlovat.

Kilian Kirchgessner (1980) sice vyzkouSel spoustu druhl «kouzelnych marmelad» od Milfaitové
(«Jen pomerancovou jesté ne») a i v souCasné dobé si jednu vychutnava («Oteviel jsem sklenici
rybizové marmelady»), ale Zadného favorita nema. VSechny podle néj chutnaji jednoduse «bozsky».

Vice pfibéhd k tématim vyzivy a udrzitelnosti si muzete pfecist v reportazich #1 s Pedrem
Torresem Strach ze séji od Ruediho Leutholda a China auf der Zunge od Hannese Grasseggera
(#13).



